AE.‘I'{ MATRIZ DE EXAME DE SERVICOS DE RESTAURANTE/BAR
Modulo 19 — Servico de Queijos
Ag ru pamento ~ , . h GOVERNO DE MINISTERIO DA EDUCAGAO
de Escolas Formag&o: Técnica £~ PORTUGAL | cconax
Oliveira dO HOSpi’[al Epoca: Janeiro
Duracgéo: 100 minutos Tipo de prova: Escrita Ano Letivo 2019/20
Competéncias Conteudos CotacOes
Classificar os gueijos quanto ao leite, a pasta e a cura Fabrico dos Queijos: 30 pontos
Esquematizar o processo de producéo do queijo Classificagao 20 pontos
Principais Queijos Nacionais e Estrangeiros
Identificar e caracterizar os principais queijos nacionais e Preparaco da tabua/mesa de queijos 80 pontos
estrangeiros
Acompanhamentos
Identificar os varios acompanhamentos para queijos Mise-en-place para os servicos de queijos 20 pontos
Preparar a mise-en-place para o servigo de queijos no servigo a 50 pontos
carta ou em servigo especial
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